Weihnachtliche Brownies
verfeinert mit Schokolade und Himbeeren

Einfach zubereitet und ideal zum Verschenken

Zutaten fUr 3 - 4 Personen Zubereitung:

llei ds-Sh haltlich
(@lle im gooods-Shop erhaltlich) 1 Backofen vorheizen: auf 160°C (Ober-/Unterhitze).

2. Ineiner Schussel die Brownie-Mischung, 2 Eier und Milch

»  Brownie Backmischung (Dr. Oetker) zUsammengeben.
© 2Eier 3. Alles gut verriinren, bis ein glatter Teig entstent.
+ 0.5dIMilch _ 4, Die Lindt-Schokolade grob hacken und unter den Teig
o etwas Schokolade zum Verfeinern I Y
° m'l!;greee'ir?lzs -l;(:\p[?elrllgrieren 5. Teigin eine eingefettete Form geben.
u 6. 20 Minuten bei 160°C backen.
7. Die Brownies auskuhlen lassen.
8. Mitfrischen Himbeeren und etwas Milchreis dekorieren.
Tipp: Alternativ konnen als Topping auch Erdbeeren
verwendet werden.
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